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19:00h - 22:30h
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hausgebeizter Lachs mit Honig-Senf-Dill-Sauce
XX

Rinder-Consommeé mit Frittaten und Klo3chen
: ¢ o0

Antipasti & Canapés rustikal
S §

Brot- & Dipauswahl
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Gansebrust iﬁ_—iRéfwein-Orangen-Sauce

et ¢ ¢
Hirschricken in Schoko-Kirsch-Sauce
o0
. Gefullte Hahnchenbrust in Orangen-Safransauce
o0
Lachsfilet mit Parmesan-Kartoffelkruste in Kresseschaum
o0

SiiRkartoffel-Gemiise-Quiche
ginkartoffeln ¢ Kartoffelgratin ¢ Pilz-Risotto ¢ Bandnudeln
- Kaisergemuse ¢ Rosenkohl mit Maronen & Speck
42%%&%¢~§2§%%%
. Schoko-Mousse & Panna Cotta
¢o0 i\:

Eisvariationen
Zwiebelkuchen Elsasser Art

- TENNE

BRAUNLAGE

= Mini-Berliner



Silvester
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100 Geiste
Cintars /530 Uhr

g

Y
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Kalt-warmes Silvester Buffet inkl. Getrankeauswahl,

Sekt-Empfang & Mitternachtssnack
¢o0

alkoholfreie Getranke
s o0

Veltins, Pullecken & Maisel's Weisse vom Fass

L 2K 2R 2

Rot- & Weillwein & Rosé
e

Tee, Kaffee, Espresso

Genuss, Musik & gute Laune t :
im Herzen des Harzes

PREIS PRO PERSON
130 € inkl. MwSt.

i

Ticket-Reservierung:

info@tenne-braunlage.de

Stichwort Silvester




